
Un produit élégant et unique –
Servez notre  délicieuse Fleur sauvage g
d’Hibiscus  comme garniture  dans 
votre coupe de champagne lors de 
votre prochaine occasion spéciale, 
soirée ou diner!

Une bonne excuse aussi pour ouvrir 
une bouteille  de pétillant… la fleur 
reste au fond du verre, les bulles se 
dégagent subtilement de la fleur dont 
l é l ’ d A lles pétales s’ouvrent doucement. A la 
fin de votre boisson, dégustez la fleur 
au délicieux gout de framboise et 
rhubarberhubarbe… Distribué par OZPLUS TRADING Pty Ltd



L’HISTOIRE DE “LA FLEUR SAUVAGE D’HIBISCUS”:

“The Wild Hibiscus Flower Company”  est une petite société familiale tenue par une équipe 
passionnée de Sydney, en Australie. Les fleurs sauvages d’hibiscus au sirop sont la création 
originale de Lee Etherington, qui a inventé le produit il y a 12 ans en 1997.  
Les fleurs sauvages d’hibiscus sont uniques au monde et vendues maintenant dans 30 pays à 
travers de prestigieux magasins tel que Harvey Nichols  à Londres, Citarella à New York & Les 
Galeries Lafayette à Paris.
Le produit est aussi servi dans les bars et restaurants les plus renommés et cotés comme 
le Dorchester Hotel de Londres.
C’est avec un grand plaisir que “The Wild Hibiscus Flower Company” parait 
é l è d l d è d éléb é drégulièrement dans les medias, auprès de célébrités ou pour des promotions  en 
partenariat avec Moët & Chandon pour des soirées de lancement ou Premières…



HOMEGROWN AND HANDMADE

Alors que le produit accroit sa popularité, The Wild Hibiscus Flower Company  est fière de rester une société 
familiale. Cette dernière est convaincue que pour gagner le statut de “gourmet”, le produit doit être fabriqué 
individuellement et avec une attention rejoignant les plus hauts standards. Devant le succès de la fleur d’Hibiscus 
sauvage, la décision a été prise de ne pas mécaniser ou d’externaliser la production ‐ une tendance pourtant 
croissante sur le marché de l’alimentaire – mais la société a préféré poursuivre la fabrication manuellement, la 
meilleure façon reconnue !

Lee a recherché comment faire pousser l’hibiscus sauvage, ou et comment le cultiver, comment le conserver après la 
cueillette pour que l’hibiscus se maintienne dans les meilleures conditions, et le plus important,  comment faire pour 
transformer les fleurs fraiches en fleurs d’hibiscus sauvages au sirop.  Lee a ainsi conçu un conservateur naturel – un 
mélange d’eau de source et de sucre de cane australien qui conserve les fleurs fraiches jusqu’à 24 mois.

Notre personnel traite chaque fleur avec une extrême précaution. La fleur qu’ils ont entre les mains étant destinée à 
un client qui apprécie et attend un produit de Premium qualité, qu’il s’agisse d’une mariée le jour de ses noces, d’une 
célébrité, d’une mère célébrant une occasion spéciale, ou d’un groupe de femmes savourant une soirée dans un bar. 

Sous notre supervision, nos cultivateurs du nord tropical de l’Australie produisent et cueillent à la main les fleurs 
dont 25% sont certifiées organiques. Les fleurs fraiches sont individuellement prélevées, dégrainées, lavées et mis en 
bocaux entièrement à la main dans notre usine de Kurraiong, un tout petit village au pied des Blue Montains. Les 
fleurs d’hibiscus poussent sous différentes formes, nous les plaçons donc dans une position prédéterminée dans 
chaque bocal afin de nous assurer de ne pas en écraser. 

Nous exportons dans  30 pays dont le Royaume Uni, l’Allemagne, les USA, le Canada, la Belgique, le Japon, la 
Nouvelle Zélande, Singapore, l’Afrique du Sud, l’Espagne, l’Autriche, les Pays Bas, la France et les Philippines. 

ll l l è l d é é l é l éNous travaillons selon les règlementations HACCP de sécurité alimentaire. Cette année, nous avons planté 90,000 
plans d’Hibiscus pour supporter notre opération. Apres la fleuraison, les plantes d’Hibiscus sont replantés dans le sol 
pour aider à améliorer et régénérer le sol.  



Idées de COCKTAILS …

WILD HIBISCUS ROYALE WILD HIBISCUS DAIQUIRI INAUGURAL CHEER

WILD HIBISCUS MOJITOSUGAR DADDY ADAM & EVE MARTINI



WILD Hibiscus in the MEDIAS…
New York Fancy Foods Show June 29 ‐ July 1st 2008.
This year we debuted 'The Bubble Bar' at New York Fancy Foods Show to great acclaim. Our stall featured giant glowing bubbling columns filled with water at the 
entrance to our booth. Picture below shows company founder Lee Etherington ready to welcome retailers and the media. At times we were 7 people deep! This 
event was our first in partnership with Banfi Vitners and their Maschio Brut Prosecco.

"Ever tasted hibiscus? This Australian product packs 11 gorgeous red flowers and a 
sweet syrup into a little jar Though the flowers are at their most sultry at the bottom

USA TIME Magazine #2 in the 12 Tastiest New Foods ‐ July 2008

sweet syrup into a little jar. Though the flowers are at their most sultry at the bottom 
of a champagne flute, they're edible and make an elegant topping for berry desserts."

If you had to choose between a bouquet of flowers and a bottle of champagne from your sweetie, it 
would be a toss up (beauty or buzz?).

Kind Bud Review! – July 2007 Thanks to the Wild Hibiscus Flower Company, you can have both. Just drop a bud into a glass of bubbly 
and watch the magic happen.
The bright red flowers are grown in Australian fields, where they are picked, deseeded, and cleaned by 
hand. Then they are gently packed in their own crimson syrup without preservatives, additives, or 
artificial colors or flavors.
Drop one into a champers‐filled flute and watch tiny bubbles stream off the opening petals Down yourDrop one into a champers filled flute and watch tiny bubbles stream off the opening petals. Down your 
drink, and you’re left with a beautiful bloom you can eat. (Really. It tastes like raspberry and rhubarb.)
You can also put them in cocktails, soda water, lemonade, or the office punch bowl. Or use them to 
garnish your world‐famous dessert.
That’s what we call flower power.



DINING & WINE Review: By FLORENCE FABRICANT ‐ Published: January 23, 2008

"There are flower teas that gently unfurl in a glass pot. Now exotic flowers can adorn your Champagne, kir or cosmopolitan, or 
even replace a maraschino cherry in your Manhattan."

Europe: Beautiful Weddings Magazine April Europe: Perfect Wedding Magazine March Europe: Your Kent Wedding Magazine April 2007 Europe: Beautiful Weddings Magazine April 
2007 

Europe: Perfect Wedding Magazine March 
2007 



WILD Hibiscus : Caractéristiques  Produit
Fleurs d’Hibiscus Sauvages en sirop – Bocal de 11 fleurs (8.8oz)g p ( )
Un bocal de 11 fleurs d’Hibiscus sauvages en sirop joliment présenté, accompagné d’un guide de 8 pages 
d’ idées cocktails sur le couvercle. Vous allez adorer ces fleurs d’Hibiscus sauvages de couleur rouge 
vibrante et au délicieux gout de framboise et rhubarbe. Parfait pour votre prochain diner ou prochaine 
occasion spéciale. 
Cette taille en fait le cadeau idéal…
Il n’y a que 3 ingrédients: Fleur d’Hibiscus sauvage, sucre de cane et eau. Chaque fleur est mise en bocal 

Au detail:

à la main pour conserver leur qualité et leur forme (chacune légèrement différente). Couleurs et aromes 
viennent naturellement de la fleur. Date Limite de Vente (DLV) 2 ans à partir de la date de fabrication. 

Nom du Produit:                       Fleurs d’Hibiscus sauvages en sirop
Code Produit: WH250

Description: Une fleur entière d’Hibiscus sauvage 100% naturelle de couleur 
rouge, au gout de framboise et rhubarbe. Servir comme garniture au fond d’une 
coupe de Champagne, la fleur s’ouvrira au contact des bulles. Mangez la fleur  
une fois votre boisson terminée. 

Code Barre:                              9349 5028 
Poids Net:                                 250g (8.8 oz) 
Poids Brut:                                440g 
Contenu: 11 fleurs entières
Ingrédients: Fleurs d’Hibiscus sauvages (38%), Sucre de cane, Eau
N L ti Hibi bd iffNom Latin: Hibiscus sabdariffa

DLV: 2 ans a partir de la date de fabrication (voir couvercle)
Stockage: Entre 2ºC-30ºC
Unités par carton: 12 unités
Poids du carton: 5.4kgg
Dimensions : 28cm long x 21.5cm large x 9.0cm hauteur
Code carton: 9 338520 000301 
Configuration Palette:               12 rangs de 21 cartons (252 cartons) de 12 unités soit 

3024 unités par palette.
Poids Palette: Environ 1350kg
Dimensions Palette: 125cm x 1250cm x 110cm hauteurDimensions Palette: 125cm x 1250cm x 110cm hauteur



En Gros:
Cette taille est adaptée aux réunions familiales, occasions spéciales, bars… C’est cette taille qui 
est vendue aux bars et boites de nuit exclusives de Londres, Berlin, Paris, Las Vegas et Sydney…

Fleurs d’Hibiscus sauvages en sirop – Bocal de 50 fleurs (2.5lb)

est vendue aux bars et boites de nuit exclusives de Londres, Berlin, Paris, Las Vegas et Sydney… 
Ces fleurs, certifiées organiques sont produites en Avril – Mai lorsque la cueillette des Hibiscus 
sauvages est au meilleur des conditions et  présente plus de consistance en terme de taille et de 
forme. 
Chaque bocal contient exactement 50 fleurs entières . 
Il n’y a que 3 ingrédients: Fleur d’Hibiscus sauvage, sucre de cane et eau. Chaque fleur est mise 
en bocal a la main pour conserver leur qualité et leur forme (chacune légèrement différente). 
Couleurs et aromes viennent naturellement de la fleur. Date Limite de Vente (DLV) 2 ans à partir 
de la date de fabrication.

Nom du produit:                        Fleurs d’Hibiscus sauvages en sirop
Code Produit : WH1100

Description: Une fleur entière d’Hibiscus sauvage 100% naturelle de couleur rouge, 
au gout de framboise et rhubarbe. Servir comme garniture au fond d’une coupe de 
Champagne, la fleur s’ouvrira au contact des bulles. Mangez la fleur une fois votre 
boisson terminée. Un guide cocktails de 8 pages accompagne chaque bocal. 

Code Barre:      9 338520 00025 7
Poids Net: 1.1kg (2.5lb) 
Poids Brut: 1.65kg (3.64lb) 
Contenu: 50 fleurs entières
Ingrédients: Fleurs d’Hibiscus sauvages (38%), sucre de cane, EauIngrédients: Fleurs d Hibiscus sauvages (38%), sucre de cane, Eau
Nom Latin: Hibiscus sabdariffa
DLV: 2 ans a partir de la date de fabrication (voir couvercle)
Stockage:         2ºC-30ºC (35ºF- 86ºF)
Unités par carton:                     4 unités 
Poids du carton: 6.5kg (14.3lb)
Dimensions du carton: 20cm long x 20cm large x 20cm hauteurDimensions du carton: 20cm long x 20cm large x 20cm hauteur
Code carton: 9 338520 000202 
Configuration Palette:               6 rangs de 25 cartons (150 cartons) de 4 unités, soit  600 unités 

par palette.
Poids Palette: Environ 1000kg (2204 lb) 
Dimensions Palette:                  125cm x 125cm x 110cm 


